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        . .  

Cocktail 
 

AMERICANO 
Goût italien 

        . .  

Cocktail 
 

BRANDY EGG NOGG 
... 

        . .  

Cocktail 
 

BACARDI 
... 

        . .  

Objectif 1 
 

Classer les produits. 
Les ranger par famille. 

        . .  

Cocktail 
 

BARBOTTAGE 
... 

        . .  

Objectif 2 
 

Ranger les ingrédients 
des différents cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

BELLINI 
... 

        . .  

Objectif 3 
 

Réaliser quatre cocktails. 
Réaliser huit cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

BLOODY MARY 
... 

        . .  

Objectif 4 
 

Donnez le nom ou une variation 
de recettes pour deux cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

BLUE LAGOON 
... 

        . .  

Bonus 
 

Multiplication des points 
Coefficient 2 

        . .  

Cocktail 
 

BOURBON SOUR 
... 

        . .  

Bonus 
 

Temps supplémentaire de jeu. 
1 minute 



 

 

        . .  

Produit 
 

MARTINI ROSSO 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

RON BACARDI 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

CAMPARI 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

SODA 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

ORANGE 
1/2 tranche 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

CITRON 
1/2 tranche 

        . .  

Produit 
 

CHAMPAGNE 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

NECTAR DE PECHE 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

CHAMPAGNE 
8 cl 



 

 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

SAUCE ANGLAISE 
... 

        . .  

Produit 
 

VODKA 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

CITRON 
1 Tranche 

        . .  

Produit 
 

JUS DE TOMATE  
7 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

SEL AU CELERI 
... 

        . .  

Produit 
 

CURACAO BLEU 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

TABASCO 
... 

        . .  

Produit 
 

VODKA 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

POIVRE BLANC 
... 

        . .  

Produit 
 

CITRON 
Zeste 

        . .  

Produit 
 

CELERI 
1 branche 

        . .  

Produit 
 

SUCRE SEMOULE 
1 cuillère à café 



 

 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

BOURBON 
5 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

SUCRE SEMOULE  
1 cuillère à café 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

JAUNE D’OEUF 
1 pièce (soit 2 à 3 cl) 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

COGNAC 
4 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

LAIT ENTIER 
5 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

NOIX DE MUSCADE 
Râpée 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

... 
 

EPICERIE 
... 

        . .  

... 
 

ABA 
... 

        . .  

... 
 

FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

ABV 
... 

        . .  

... 
 

JUS DE FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

PRODUITS FRAIS 
... 

        . .  

... 
 

LIQUEURS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

EAUX-DE-VIE 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

VINS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

APERITIFS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

Cocktail 
 

BRONX 
... 

        . .  

Cocktail 
 

FLORIDA 
... 

        . .  

Cocktail 
 

BUCK FIZZ 
... 

        . .  

Objectif 1 
 

Classer les produits. 
Les ranger par famille. 

        . .  

Cocktail 
 

CHAMPAGNE COCKTAIL 
... 

        . .  

Objectif 2 
 

Ranger les ingrédients 
des différents cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

CHAMPAGNE 
PICK ME UP 

        . .  

Objectif 3 
 

Réaliser quatre cocktails. 
Réaliser huit cocktails 

        . .  

Cocktail 
 

DAIQUIRI 
... 

        . .  

Objectif 4 
 

Donnez le nom ou une variation  
de recettes pour deux cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

DRY MARTINI 
... 

        . .  

Bonus 
 

Multiplication des points 
Coefficient 2 

        . .  

Cocktail 
 

DUBONNET COCKTAIL 
... 

        . .  

Bonus 
 

Temps supplémentaire de jeu. 
1 minute 



 

 

        . .  

Produit 
 

MARTINI ROSSO 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

SUCRE 
1/4 de morceau 

        . .  

Produit 
 

MARTINI DRY 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

COGNAC 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

CHAMPAGNE 
11 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

ORANGE 
1 zeste 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

CHAMPAGNE BRUT 
7 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

ANGOSTURA BITTER 
1 trait 

        . .  

Produit 
 

COGNAC 
3 cl 



 

 

        . .  

Produit 
 

CHAMPAGNE 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
3.5 cl 

        . .  

Produit 
 

SIROP SUCRE CANNE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
3.5 cl 

        . .  

Produit 
 

RHUM BLANC 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
6 cl 

        . .  

Produit 
 

MARTINI DRY 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

FRUITS DE SAISON 
Décors 

        . .  

Produit 
 

GIN 
5.5 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

DUBONNET 
3.5 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

... 
 

EPICERIE 
... 

        . .  

... 
 

ABA 
... 

        . .  

... 
 

FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

ABV 
... 

        . .  

... 
 

JUS DE FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

PRODUITS FRAIS 
... 

        . .  

... 
 

LIQUEURS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

EAUX-DE-VIE 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

VINS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

APERITIFS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

Cocktail 
 

GARIBALDI 
... 

        . .  

Cocktail 
 

MARGARITA 
... 

        . .  

Cocktail 
 

GIBSON 
... 

        . .  

Objectif 1 
 

Classer les produits. 
Les ranger par famille. 

        . .  

Cocktail 
 

GIMLET 
... 

        . .  

Objectif 2 
 

Ranger les ingrédients  
des différents cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

GOD FATHER 
... 

        . .  

Objectif 3 
 

Réaliser quatre cocktails. 
Réaliser huit cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

GOD MOTHER 
... 

        . .  

Objectif 4 
 

Donnez le nom ou une variation 
de recettes pour deux cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

JACK ROSE 
... 

        . .  

Bonus 
 

Multiplication des points 
Coefficient 2 

        . .  

Cocktail 
 

MACCA 
... 

        . .  

Bonus 
 

Temps supplémentaire de jeu. 
1 minute 



 

 

        . .  

Produit 
 

CAMPARI 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
8 cl 

        . .  

Produit 
 

AMARETTO 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

ORANGE 
1/2 tranche 

        . .  

Produit 
 

SCOTCH WHISKY 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
5.5 cl 

        . .  

Produit 
 

AMARETTO 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

VERMOUTH DRY 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

VODKA 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

OIGNONS 
1 ou 2 pièces 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

LIME JUICE CORDIAL 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 



 

 

        . .  

Produit 
 

CALVADOS 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

CREME DE CASSIS 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

COINTREAU 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

MARTINI DRY  
2 cl 

        . .  

Produit 
 

TEQUILA 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

MARTINI ROSSO 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

SEL 
... 

        . .  

Produit 
 

GIN  
2 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

SODA 
5 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

Produit 
 

CITRON 
1 zeste 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

... 
 

EPICERIE 
... 

        . .  

... 
 

ABA 
... 

        . .  

... 
 

FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

ABV 
... 

        . .  

... 
 

JUS DE FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

PRODUITS FRAIS 
... 

        . .  

... 
 

LIQUEURS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

EAUX-DE-VIE 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

VINS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

APERITIFS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

Cocktail 
 

NEGRONI 
... 

        . .  

Cocktail 
 

RED LION 
... 

        . .  

Cocktail 
 

ORANGE BLOSSOM 
... 

        . .  

Objectif 1 
 

Classer les produits. 
Les ranger par famille. 

        . .  

Cocktail 
 

PARADISE 
... 

        . .  

Objectif 2 
 

Ranger les ingrédients  
des différents cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

PINK GIN 
... 

        . .  

Objectif 3 
 

Réaliser quatre cocktails. 
Réaliser huit cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

PINK LADY 
... 

        . .  

Objectif 4 
 

Donnez le nom ou une variation 
de recettes pour deux cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

PORTO FLIP 
... 

        . .  

Bonus 
 

Multiplication des points 
Coefficient 2 

        . .  

Cocktail 
 

PUSSY FOOT 
... 

        . .  

Bonus 
 

Temps supplémentaire de jeu. 
1 minute 



 

 

        . .  

Produit 
 

MARTINI ROSSO 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

APRICOT BRANDY 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

CAMPARI 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

ANGOSTURA BITTER 
2 traits 

        . .  

Produit 
 

ORANGE 
1/2 tranche 

        . .  

Produit 
 

EAU GLACEE 
1 verre 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
4 cl 



 

 

        . .  

Produit 
 

SUCRE SEMOULE 
1 cuillère à café 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
8 cl 

        . .  

Produit 
 

JAUNE  D’OEUF 
1 pièce (2 à 3 cl) 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

COGNAC  
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

PORTO 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

NOIX DE MUSCADE 
... 

        . .  

Produit 
 

GRAND MARNIER 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JAUNE  D’OEUF 
1 pièce (2 à 3 cl) 

        . .  

Produit 
 

GIN 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
3 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

... 
 

EPICERIE 
... 

        . .  

... 
 

ABA 
... 

        . .  

... 
 

FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

ABV 
... 

        . .  

... 
 

JUS DE FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

PRODUITS FRAIS 
... 

        . .  

... 
 

LIQUEURS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

EAUX-DE-VIE 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

VINS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

APERITIFS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

Cocktail 
 

ROSE 
... 

        . .  

Cocktail 
 

SUISSESSE 
... 

        . .  

Cocktail 
 

SCOTCH SOUR 
... 

        . .  

Objectif 1 
 

Classer les produits. 
Les ranger par famille. 

        . .  

Cocktail 
 

SCREWDRIVER 
... 

        . .  

Objectif 2 
 

Ranger les ingrédients 
des différents cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

SHERRY FLIP 
... 

        . .  

Objectif 3 
 

Réaliser quatre cocktails. 
Réaliser huit cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

SIDE CAR 
... 

        . .  

Objectif 4 
 

Donnez le nom ou une variation 
de recettes pour deux cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

SINGAPOUR SLING 
... 

        . .  

Bonus 
 

Multiplication des points 
Coefficient 2 

        . .  

Cocktail 
 

STINGER 
... 

        . .  

Bonus 
 

Temps supplémentaire de jeu. 
1 minute 



 

 

        . .  

Produit 
 

MARTINI DRY 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
8 cl 

        . .  

Produit 
 

CHERRY BRANDY 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

VODKA 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

KIRSCH 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

SUCRE SEMOULE 
1 cuillère à café 

        . .  

Produit 
 

CERISE A L’EAU-DE-VIE 
1 pièce 

        . .  

Produit 
 

JAUNE D’OEUF 
1 pièce (2 à 3 cl) 

        . .  

Produit 
 

SUCRE SEMOULE 
1 cuillère à café 

        . .  

Produit 
 

COGNAC 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

SHERRY DRY 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

SCOTCH WHISKY 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

NOIX DE MUSCADE 
... 



 

 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

CREME DE MENTHE 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

COINTREAU 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

COGNAC 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

COGNAC  
4 cl 

        . .  

Produit 
 

BLANC D’OEUF 
1/2 pièce 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
1 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

CHERRY BRANDY 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

PERNOD 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

SODA 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

SODA 
5 cl 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

... 
 

EPICERIE 
... 

        . .  

... 
 

ABA 
... 

        . .  

... 
 

FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

ABV 
... 

        . .  

... 
 

JUS DE FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

PRODUITS FRAIS 
... 

        . .  

... 
 

LIQUEURS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

EAUX-DE-VIE 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

VINS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

APERITIFS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 



 

 

        . .  

Cocktail 
 

TAMPICO 
... 

        . .  

Cocktail 
 

WHITE LADY 
... 

        . .  

Cocktail 
 

TEQUILA SUNRISE 
... 

        . .  

Objectif 1 
 

Classer les produits. 
Les ranger par famille. 

        . .  

Cocktail 
 

TEQUINI 
... 

        . .  

Objectif 2 
 

Ranger les ingrédients  
des différents cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

TOM COLLINS 
... 

        . .  

Objectif 3 
 

Réaliser quatre cocktails. 
Réaliser huit cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

TRINITY 
... 

        . .  

Objectif 4 
 

Donnez le nom ou une variation 
de recettes pour deux cocktails. 

        . .  

Cocktail 
 

TROIKA 
... 

        . .  

Bonus 
 

Multiplication des points 
Coefficient 2 

        . .  

Cocktail 
 

VODKATINI 
... 

        . .  

Bonus 
 

Temps supplémentaire de jeu. 
1 minute 



 

 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

MARTINI DRY 
1.5 cl 

        . .  

Produit 
 

CAMPARI 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

VODKA 
5.5 cl 

        . .  

Produit 
 

COINTREAU 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

SUCRE SEMOULE 
1 cuillère à café 

        . .  

Produit 
 

SODA TONIC 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

TEQUILA 
4 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS D’ORANGE 
8 cl 

        . .  

Produit 
 

SODA 
6 cl 

        . .  

Produit 
 

SIROP DE GRENADINE 
1 trait 

        . .  

Produit 
 

CITRON 
1 tranche 



 

 

        . .  

Produit 
 

CERISE A L’EAU-DE-VIE 
1 pièce 

        . .  

Produit 
 

VODKA 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

COINTREAU 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

NOILLY PRAT  
2 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

MARTINI ROSSO 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

MARTINI DRY 
2 cl 

        . .  

Produit 
 

CITRON 
1 zeste 

        . .  

Produit 
 

VODKA 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

GIN 
3 cl 

        . .  

Produit 
 

CITRON 
1 zeste 

        . .  

Produit 
 

SODA 
5 cl 

        . .  

Produit 
 

JUS DE CITRON 
1 cl 



 

 

        . .  

Produit 
 

COINTREAU 
2 cl 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

Produit 
 

GIN 
4 cl 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 

        . .  

... 
 

...  

... 



 

 

        . .  

... 
 

EPICERIE 
... 

        . .  

... 
 

ABA 
... 

        . .  

... 
 

FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

ABV 
... 

        . .  

... 
 

JUS DE FRUITS 
... 

        . .  

... 
 

PRODUITS FRAIS 
... 

        . .  

... 
 

LIQUEURS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

EAUX-DE-VIE 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

VINS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 

        . .  

... 
 

APERITIFS 
... 

        . .  

... 
 

... 

... 
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