
Numéro 01 / Les huîtres 
 

B. Chouleur / Grenoble 2008 
www.goutteficelle.fr 

Questionnaire 
 

01.01.. Quel est le nom qui désigne la culture des huîtres ? 
La culture des huîtres est appelée l'ostréiculture. 
 
 
01.02..  Il existe deux grandes variétés d'huîtres. Lesquelles ?  
Les deux grandes variétés d'huîtres sont : 
les huîtres plates 
les huîtres creuses 
 
 
01.03.. Citer quatre appellations d'huîtres dans chacune de ces variétés.  
Chacune de ces variétés propose plusieurs types de produits. 
Huîtres plates :  la belon ;  la Bouzigues  ;  la gravette d'Arcachon  ; la marennes 
Huîtres creuses : l'huître de pleine mer ; la claire ; la fine de claire ; la spéciale de claire 
 
 

 

01.04.. L'huître est un coquillage hermaphrodite qui, suivant 
sa variété, est soit vivipare, soit ovipare. 
Quelle est la signification de ces deux termes ?  
La signification des termes ovipare et vivipare est la suivante 
‐ Ovipare : Les huîtres creuses sont ovipares. Ce terme est 
utilisé pour les animaux qui pondent des œufs avant ou après 
la fécondation, mais avant éclosion. 
‐ Vivipare : Les huîtres plates sont vivipares. Ce terme est 
utilisé pour les animaux dont les petits naissent déjà 
développés et sans enveloppe. 
  
 

 
01.05.. L'huître belon doit remplir deux conditions pour mériter cette appellation. Lesquelles ?  
La belon est une huître qui, pour avoir droit à cette appellation, doit être née et élevée en Bretagne. 
 
 
01.06.. En utilisant les noms des huîtres suivantes, compléter le tableau :  
Spéciale de claire / Bouzigues / Huître de pleine mer / Cote bleue  
/ Gravette /Marennes / Fine de claire /Belon / Claire. 
Préciser la variété de chacune d'elles : plate ou creuse.  
 

Appellations d'huîtres  Provenances  Variétés d'huîtres 

Bouzigues  Etang de Thau (Côte Languedocienne)  plate 

Marennes  Charente Maritime / Ile d'Oléron  plate 

Belon  Bretagne Nord  plate 

Gravette d'Arcachon  Bassin d'Arcachon  plate 

Huître de pleine mer  Bretagne Nord / Normandie  creuse 

Côte bleue  Bassin de Thau  creuse 

Claire (spéciale et fine)  Ile de Ré / Centre Ouest /Marennes Oléron  creuse 

 
 




