
 

 L’é
 
L'origine
  
Seules co
L'élevage
Plus l'huî
il faut lui
oiseaux m
 

Les huîtr
lourdes, 
On ne les
 

Riesling e
L’huître e
Les ostré
L’huître p
Aujourd’
faire, et f
Par exem
commerc
 

 Pou
 
L’huître f
L’huître n
Elle fût ra
d’huîtres
huîtres p
Une nou
Aujourd’
du Pacifi
Une gran
idéales p
 
 

levage 

 des larves (le

omptent les co
e dure de 2 à 
ître grandit, p
i éviter les pol
marins, pieuv

res s'achètent 
car elles doiv
s ouvre qu'au

et du Chenin a
est un fruit viv
éiculteurs, son
puise ses sels 
hui, comme p
font partie de
mple, les huîtr
ciale, ce terro

urquoi de

fabrique peu d
naturelle des 
apidement re
s creuses du T
plates et les hu
velle épizooti
hui des huître
que provenan
nde partie des
pour l’éclosion

e naissain) imp

onditions d'él
5 ans et néces
plus elle réclam
llutions et la p
res et raies). 

 vivantes, coq
ent être plein
 dernier mom

 L’
 
 
Mollus
reposa
Animal
parfum
L’huître
blancs 
de l’Als

au Melon de B
vant, vibrant d
nt des gens pa
minéraux dan
pour le vin, ce
es sites remarq
es de Prat‐ar‐
oir est très rich

s huîtres d

d’anticorps et
côtes français
emplacée par d
Tage, se délest
uîtres creuses
ie, et toutes le
es creuses dite
nt de Virginie 
s larves d’huît
n des huîtres. 

porte peu.  

levage et d'aff
ssite une surv
me de place, e
préserver de s

quilles fermée
nes d'eau. 
ment.  

huître un 

sque à la beau
nt dans la nac
l représentant
ms, et ses raret
e c’est la nuan
auxquels sont
sace à la Bour
Bourgogne. 
de la gastrono
assionnés qui 
ns la mer et so
rtains ostréic
quables du go
‐coum produit
he en plancto

du Pacifiq

t craint les vir
ses est plate. 
de huître port
ta de celle‐ci d
s coexistes. 
es huîtres creu
es japonaises 
qui ont perm
tres sont colle

finage typique
veillance const
et elle doit do
ses nombreux

 
es ou se referm

vrai prod

uté grise, bleu
cre que l’eau d
t les terroirs d
tés. 
nce de saveur
t goûts s’adap
gogne, du Sau

omie française
sont là pour g
on sucre et sa
ulteurs produ
oût. 
tent par la fam
n, ainsi l’huîtr

ue

us, d’où l’hist
Mais en 1868
tugaise. Un ba
dans l’estuaire

uses disparais
les ont rempl
is le renouvea
ctées dans le 

es de chaque 
tante.  
nc être dépla
x ennemis (big

mant quand o

uit de terr

e, verte, jaun
de mer fait sc
de la mer et de

r et la diversité
pte, le fruit du
uvignon au Ch

e. 
garantir la pur
a couleur dans
uisent des huît

mille Madec. C
re  est délicate

oire chaotiqu
8, elle subit un
ateau n’ayant
e de la Girond

ssent.  
lacées. En réa
au ostréicole.
bassin d’Arca

N

région.  

cée vers des p
gorneaux, crab

n les frappe, e

roir

e ou blanche 
cintiller. 
es côtes, l’huî

é, aussi étend
u Val du Loire 
hardonnay, du

reté des eaux 
s le plancton n
tres identifiab

Ce lieu dit est 
ement charnu

e des variétés
ne grave épizo
t pas pu négoc
de. Jusqu’aux 

alité ce sont de

achon, qui bén

Numéro 01 / L

B. Chouleur / Gr
www.go

parcs plus imp
bes, étoiles de

 

et relativeme

selon les saiso

ître a ses qual

due que celle d
aux Graves bo
u Colombard a

de notre terr
nourri à l’eau 
bles par leur sa

devenu une m
ue. 

s. 
ootie.  
cier sa cargais
années 1970,

es naissains d

néficie de con

Les huîtres 

renoble 2008 
outteficelle.fr 

portants ; 
e mer, 

nt 

ons, 

lités, ses 

des vins 
ordelais, 
au 

itoire. 
douce. 
avoir 

marque 

son 
 les 

’huître 

ditions 


L'élevage

2008

Autre

48.848427

��� - 
Projet : L'huître��


L'hître un vrai produit de terroir

2008

Autre

87.537056

��� - 
Projet : L'huître��
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2008

Autre

65.82718

��� - 
Projet : L'huître��




